
Bodega de rillettes de sardines

Soupe de poisson  
croûtons, fromage râpé et rouille

Bol de coquillages au choix :
 • Bol de bulots 
 • Bol de bigorneaux  
 • Bol de bulots et bigorneaux

6 huîtres de Cancale N°3

12 huîtres de Cancale N°3

Bol de crevettes roses

Tartare de thon thaï

9,00 €
10,00 €

9,00 €

9,50 €
19,00 €
12,50 €
13,00 €

Entrées

14,00 €

17,00 €

17,00 €

Les Poke Breizh Bol sont tous accompagnés de :   
Mesclun, riz parfumé, légumes croquants  
de saison, tomates cerises, fèves, wakamé

• Le Vegé : Houmous de betterave

• Le Pesked : Duo de gravlax de poissons 
(saumon, cabillaud) et houmous de betterave

• Le Kig : Poulet aux épices,  
houmous de betterave

Poke Breizh Bol

13,00 €

13,00 €

Charmeuse  
Chèvre, miel, noix, figue, tomate séchée, crème balsamique

Fish-Chic 
Crème aux herbes, duo de gravlax de poissons (saumon et 
cabillaud), concombre, pétales de radis

Tartines

Mer &  Pesked
Assiette de la mer 
Bulots, bigorneaux, rillettes de sardines, crevettes 
roses, 3 huîtres, duo de gravlax de poissons (saumon 
et cabillaud), thon, wakamé

Fish Crunchy  
Cabillaud en croûte de Corn Flakes, sarrasin, herbes, 
petits légumes croquants, potatoes, sauce tartare

Filet de lieu jaune à la plancha 
Sauce vierge, petits légumes croquants, purée de 
patates douces et pois chiches, riz parfumé

Mi-cuit de thon en croûte d’herbes   
Chapelure panko, gingembre, coriandre, petits 
légumes croquants, purée de patates douces et pois 
chiches, riz parfumé

Tartare de thon thaï  
Echalote, gingembre, herbes, huile de sésame, sauce 
soja, wasabi, wakamé

Moules marinières (arrivage selon saison) 
Potatoes

23,00 €

19,00 €

19,00 €

22,00 €

16,00 €

21,00 €

Curry bowl 
Poulet sauce curry lait de coco, noix de  
cajou, petits légumes croquants et riz

Rougail du boucanier  
Saucisses natures et fumées, tomates, 
gingembre, petits légumes croquants et riz

Tartare de boeuf au couteau à 
l’italienne 
Olives noires, cornichons, tomates confites, 
pesto, petits légumes croquants, potatoes

Brochette de Boeuf aux épices,  
sauce béarnaise  
Petits légumes croquants, potatoes

17,00 €

17,00 €

19,00 €

19,00 €

Terre &  Kig

15,00 €Crumble du jardin
Compotée de tomates, patates douces au lait 
de coco, lentilles, épinards, croustillant de 
graines de tournesol, noix de cajou au miso

Sans gluten Sans lactose Végétarien

 Végétarien

Fondant au chocolat façon brownie

Cheese pas cake aux myrtilles

Tiramisu breton 
Pommes caramélisées, crème mascarpone 
parfumée au calvados, caramel au beurre salé, 
crumble

Trio de macarons de chez Bouvier

Café gourmand 
Macaron, Tiramisu, Brownie

Petit pot de glace artisanal à la Ferme  
(100 ml) 
Parfums : Café, vanille de Madagascar, chocolat, 
pistache, caramel au beurre salé, rhum raisin, 
fraise, framboise, cassis, citron, mangue, passion

8,00 €

7,00 €
9,00 €

5,00 €

8,00 €
8,00 €

Desserts

Les tarifs s’entendent TTC (TVA 10%) / Ouverture du restaurant tous les jours  
du 1er avril au 1er nov. / Service Midi 12h – 14h / Soir 19h – 21h30 

 
Pensez à réserver par tél au 02.99.56.07.31 

Nous privilégions les produits frais, de saison et locaux.

Origine des viandes : France



Une boutique By the Charmettes. Des illustrations uniques 
pour des souvenirs décalés inspirés par les paysages 
féériques et mélodieux de la côte d’Emeraude. Ces dessins 
sont déclinés sur une gamme exclusive d’articles de souvenirs, 
décoration, accessoires de plage, bien-être et textile. Articles 
en vente au salon du restaurant ou sur notre site internet. 
www.by-thecharmettes.fr

Une boutique

Les Ritournailes

Retrouvez notre collection de girouettes made in Saint-
Malo dans notre boutique ainsi que sur notre site  
www.ritournailes.com

Exposition

Expositions renouvelées chaque mois : tous les mois, coup 
de cœur d’artistes locaux exposés sur les murs des Charmettes.

Le restaurant propose une cuisine de coups de cœur, de 
mélanges d’ici et d’ailleurs pour vous charmant(e)s  
des Charmettes, Nous privilégions les produits frais, 
de saison et locaux. Ouverture du restaurant tous 
les jours du 1er avril au 1er nov.

Café - Bistrot de 10h à 22h 

Déjeuner : 12h à 14h  / Diner : 19h à 21h30 

Un hôtel maison de famille arty, cosy de 16 chambres 
toutes personnalisées de manière éclectique.

Un Hôtel

Le Resto Bistrot


